MESON DE

CHUCHO
EL ROTO
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LA LEYENDA

Personaje de la Historia Queretana, querido por unos
odiado por Otros, asi fue Jesus Arriaga alias “Chucho
El Roto” Llamado “El bandido generoso’, Jesus Arriaga
se convirtio en leyenda.

Capturado en Querétaro y trasladado a la prision de
san Juan de Ulda, “Chucho el Roto” muere a palos a
manos de un verdugo ordenado por el director de la
Prision.

Hasta la fecha no se sabe dénde sepultaron a Jesus
Arriaga “Chucho el Roto”, si usted sabe dénde fue

sepultado y lo puede comprobar, el pueblo mexicano
se lo agradecera...
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PARA UN BUEN COMIENZO

Tacos del Meson (4)
De arrachera adobada con pifia,
cebolla y cilantro.

Gorditas de migajas (3)

Con crema queso y lechuga.
Molcajete de guacamole

Molcajete del aire
Con nopal asado, cebollitas, queso fresco asado.

Sopes de chapulines (4)
Chapulines arrieros

Quesadillas de la plaza (4)

De flor de calabaza y huitlacoche.

Tacos de cabrito al vapor (4)
Los tradicionales envueltos en hoja de maiz.

Queso Fundido

Con chistorra, rajas o champifiones.

Chamorro de Adelita para taquear
Con salsa de aguacate.

Tacos de nopal con camaron (4)
Con salsa de chipotle a la crema.

Chistorra a la Campesina
Cebolla y chiles fileteados asados.

Panuchos de Cochinita pibil (4)
Rellenos de frijol negro, servidos con cebolla
morada y chile habanero.

Plato de quesos y jamon Serrano
Manchego, cabra, brie y roquefort.

Escamoles dorados .100 grs.
Con tortilla recién hechas.

Carpaccio de Salmoén
Aceite de olivo, jugo de limodn, cebolla
Morada, alcaparra, perejil y berro fresco.

Carpaccio de corazon de filete
Vinagreta de mostaza y hojuelas de
queso parmesano.

Tartara de Atin Rojo
Aguacate, jitomate, juliana de pepino,
salsa de soya,aceite de olivo y ajonjoli tostado.

*Orden Extra de Queso o Crema
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SOPAS

Sopa “Chucho El Roto”

Juliana de tortilla, chicharrén, queso, chile pasilla,

aguacate y crema
Sopa de elote con rajas
Jugo de carne

Sopa de Fideo

Receta de la casa

Sopa de champifiones
Con gqueso fresco

Caldo del pueblito

Con pollo deshebrado, arroz y garbanzos

Crema de Flor de calabaza
Con granos de elote, rajas y queso manchego

Crema prehispanica
De huitlacoche, con crema y queso fresco

*Orden Extra de Queso o Crema

ESPECIALIDADES CHUCHO EL ROTO

ENSALADAS

Ensalada de espinacas
Con gueso de cabra y cebolla morada

Ensalada de berros
Con tocino y nuez picada

Ensalada a la francesa

Lechugas finas, queso roquefort, manzana,
nuez cristalizada y aderezo balsamico
Extra Pollo

Extra Camaron

Ensalada del Chef
Lechuga, Jamon, queso panela, queso
Manchego, tocino y pollo con aderezo mil islas

Ensalada especial “Chucho El Roto”
Queso de cabra, almendra, lechugas finas,
y aderezo de 2 mostazas

Ensalada César

Con Pollo
Con Camaron

Enchiladas queretanas (4)

Enfrijoladas (4)

De pollo o queso con chorizo

Enchiladas Poblanas (4)
De pollo

Tacos de pollo (4)
Con cama de lechuga, pico de gallo, queso
y crema.

Corundas Michoacanas (2)
Tamales con toque de carne, bafados en
salsa de tomate.

Enchiladas verdes (4)

De queso o pollo, con crema y queso fresco

Tostadas de “La Chata” (3)

De pata, jamon, chorizo o pollo
® Chamorro al horno

Crepas de huitlacoche (3)

Gratinadas sobre un espejo de salsa poblana

Chile en nogada
El tradicional de “Chucho El Roto”

Lengua al gusto
Verde o a la Veracruzana




DE LA PARRILLA

Arrachera *300gr
Con enchiladas Queretanas
0 papas a la francesa

Medallones “Chucho el roto”
250grs De filete, gratinados,
con un toque de chipotle

Medallones “Plaza de Armas”
250 grs De filete con salsa de huitlacoche

Tampiquena de filete
250 grs Arroz, frijoles, guacamole
y enchilada queretana

Cecina de la Sierra
250 grs. Con enchiladas queretanas

Milanesa de filete
250 grs. Con papas a la francesa

Filete Chemita
250 grs. Con puré de papa

Rib Eye
400grs Calidad de importacion.

Filete a la parrilla
250grs Con ensalada verde o papas
ala francesa

Filete Demasiado Corazon *
250grs. Gratinado con chistorra

Cabreria
400 grs. Con papas a la francesa

*Gramaje aproximado

oo

PASTAS

Espagueti a la bolofesa
Espagueti al pesto con camarones
Lasafia a la bolofiesa

Fideo seco Lebrija
En salsa de 3 chiles con frijoles, queso,
cremay chicharrén.

Lasana Catrina
De huitlacoche, aromatizada con
epazote sobre salsa de flor de calabaza.

Fideo seco

NUESTROS MOLCAJETES

Molcajete de Chamorro
Con nopal asado

Molcajete de cecina
Con queso panelay salsa verde

Molcajete “Chucho el Roto”

Puntas de filete, fajitas de pollo y chistorra

Molcajete norteio
De arrachera y queso fresco

Molcajete Mar y Tierra

De camarones envueltos en tocino y arrachera

Molcajete de camarones
Camarones envueltos en tocino.

Orden extra de queso o crema




DEL MAR

Filete de pescado al gusto
250grs. Mojo, ajillo, zarandeado o plancha

Filete de salmon al cilantro
Lomo de salmon

Filete de pescado Yucateco
250 grs. Relleno de camarones envuelto
en hoja de platano

Filete de pescado empanizado

Chile ancho relleno de camaron
Al gratin con salsa de flor de calabaza

Atun rojo al tamarindo
200 grs. Sellado

Camarones al coco (9 pzas)
En salsa de mango

Cazuela de camaron (10pzas)

LOS MAS PEDIDOS

DEL GALLINERO

Pollo Queretano
Pierna y muslo en mole de tamarindo

Pollo Saldarriaga
Pierna con muslo y enchiladas Queretanas

Alambre de pollo

Gratinado

Pechuga a la parrilla
Con ensalada fresca

Pechuga al tamarindo
Rellena de queso de cabra

Pechuga “Carolina”
Rellena de queso manchego y flor
de calabaza en salsa poblana

Pechuga Cordon blue
Con papa al horno

Crema de habanero
Juliana de tortilla, queso fresco y aguacate

Tacos Corregidora
De escamoles y tuétano

Enchiladas Queretanas
Rellenas de cabrito

Pechuga del meson
De pollo, rellena de camardn y queso crema
en salsa de vino blanco.

Camaron jumbo al gusto
Al mojo de ajo, a la plancha o al ajillo

Chicharrén de Rib Eye

Acompanado de guacamole y pico de gallo

Lomo de huachinango al gusto
Al mojo de ajo, a la plancha o al ajillo

Enchiladas de lengua
De lengua, en salsa verde

Chamorro en su jugo




